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La cave
insolite.

D u  1 7  s e p t e m b r e  a u  
3  o c t o b r e * ,  u n e  f o i r e 
a u x  v i n s  p a s  c o m m e 
l e s  a u t r e s .

D é c o u v r e z  l a  s é l e c t i o n
d e  v i n s  i n a t t e n d u s 
d e  n o s  c a v i s t e s .

* Les 19 et 26 septembre et le 3 octobre, uniquement pour les magasins ouverts le dimanche.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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Notre sélection insolite p.4 

Nos vins blancs p.8

Nos vins rosés p.21

Nos vins rouges p.22

Nos champagnes et autres bulles p. 40 

Notre expertise p.43
Le vin évolue. Alors, que vous soyez œnologue amateur 
ou que vos connaissances en vin se résument à demander 
« un vin gourmand sur le fruit », nos sommeliers 
ont voulu rendre compte de cette nouvelle diversité, 
avec une sélection originale et insolite.

Cette année, on ne « partira pas sur… », on se concentrera 
sur l’essentiel : le vin. Cette année, on se laissera surprendre 
par l’expertise de Monoprix et ses pépites pour 
découvrir de nouveaux terroirs, de nouvelles robes 
et de nouvelles techniques de vinifi cation.

Des 2 000 vins goûtés au départ, nous avons retenu 
254 bouteilles. En exclusivité dans notre cave : des vins 
d’apéritifs, légers et fruités, mais aussi des vins structurés, 
qui réveilleront vos papilles et dont vous vous souviendrez.

Votre caviste Monoprix.

sur une sélection 
De vins Différents 
chaque Jour.-30% av ec l a  ca rte.

D È s  3 b o u te i l l e s  ac h e té e s

D u  1 7  s e p t e m b r e  a u  3  o c t o b r e *

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Cette année, 
Monoprix réinvente 

la Foire aux vins, avec des bouteilles 
tout à fait inattendues. 

**
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c o n s e i l s  D e  G a r D e ,  D e  D é G u s t a t i o n  e t  l a b e l s

 À déguster dès à présent

 À déguster ou à garder 2 à 3 ans

 À garder plus de 3 ans ou à carafer aujourd’hui

8 - 10 °C À servir frais, de 8 à 10 °C

1 4 - 16 °C À servir à température de cave, de 14 à 16 °C

16 - 18 °C À servir à température ambiante, de 16 à 18 °C 

 CAB (en conversion vers l’agriculture Biologique)

 Vin en agriculture Biologique

Vin en agriculture biodynamique

 Élu par le Jury Gourmet

t o u t e s  l e s  b o u t e i l l e s  D u  c a t a l o G u e  o n t  u n e  c o n t e n a n c e  D e  7 5  c l ,  s a u f  m e n t i o n  c o n t r a i r e .

* Les 19 et 26 septembre et le 3 octobre, uniquement pour les magasins ouverts le dimanche. ** Remise immédiate en caisse pour l’achat simultané de 3 bouteilles au choix, panachables ou identiques, sur une sélection signalée 
en magasin avec la Carte de fi délité Monoprix. Off re non cumulable avec toute autre off re ou promotion en cours. Voir conditions de la Carte de fi délité en magasin ou sur MONOPRIX.fr.

              ,  le plus GranD monoprix De france livré cheZ vous.

   1. Flashez ce QR code.
   2. Commandez vos vins préférés en ligne.

   3. En Île-de-France, votre commande de vins livrée tous les jours 
   de 6h à 23h, même le dimanche, avec   
     

.

   1.
   2.

   
   de 6h à 23h, même le dimanche, avec   
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LAISSEZ-VOUS SURPRENDRE PAR UN ”PET’ NAT” ROSÉ  
a u s s i  é th i q u e  q u e  s avo u re u x ,  pa r  u n v i n  o r a n g e,  o u e n c o re 
pa r  d e s  b l a n c s  s u d i ste s  n o n l i q u o re u x . 

En d o s s e z  l e  rô l e  d e  s o m m e l i e r  g r âc e  à  c e t t e  s é l e ct i o n 
s u r p r e n a n t e ,  q u i  e x a lt e r a  vo s  pa p i l l e s  e t  c o m b l e r a  vo s 
i n v ité s . 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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P é t i l l a n t  n a t u r e l  R o s é 
E t h i c D r i n k s  B i o d i v e r s i t é 
V i n  d e  F r a n c e

1 2 , 9 0 € � 8 - 1 0 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Un Pet’ Nat’, ou “pétillant naturel”, 
est un vin effervescent élaboré 
selon la méthode ancestrale  
et non champenoise. Le vin est mis 
en bouteille alors qu’il n’a pas fini sa 
fermentation : le gaz qui continue 
de se dégager est alors piégé dans 
la bouteille et crée des bulles. 
Une bulle rosée, Bio et gourmande, 
produite par le 1er négoce vert 
au monde, EthicDrinks, start-up 
bordelaise fondée en 2019. 

G é r a r d  B e r t r a n d 
O r a n g e  G o l d 
2 0 2 0 
V i n  d e  F r a n c e

1 2 , 9 0 € � 8 - 1 0 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Un vin orange est un vin 
blanc vinifié comme  
un rouge.  
Les peaux des raisins sont 
laissées à macérer avec 
leur jus, ce qui va donner 
une teinte plus foncée au 
vin, une couleur orangée. 
Une technique naturelle 
qui remonte à l’Antiquité.  
L’Orange Gold produit 
par Gérard Bertrand 
est mystérieux, avec ses 
reflets dorés et ses notes 
safranées.  
Une invitation au voyage 
que l’on vous propose 
autour d’un Ossau-Iraty  
ou d’un poulet au curry  
et lait de coco. 

Fa m i l l e  L a p l a c e  
O d é  d ’A y d i e 
2 0 1 9 
A . O . P.  
P a c h e r e n c - d u - V i c - B i h l

1 2 € � 8 - 1 0 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Fervente défenderesse des vins 
du Sud-Ouest, cette famille 
de vignerons ne cesse de se 
réinventer. Ce Pacherenc-du-
Vic-Bilh est une rareté : cette 
A.O.P. est plutôt connue pour 
ses moelleux, mais ici, il est sec ! 
Attention, très grand vin blanc ! 

C a b i d o s  
C u v é e  G a s t o n  P h œ b u s 
2 0 1 8 
I . G . P.  C o m t é  T o l o s a n

1 4 , 9 5 € � 8 - 1 0 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Vin béarnais, élaboré dans un chai  
ultra-moderne par une vigneronne 
thaïlandaise, pour qui chaque millésime 
doit être un produit d’exception. Découvrez 
le cépage Petit Manseng, d’ordinaire vinifié 
en moelleux, qui vous est proposé ici en sec, 
avec ses notes de fruits exotiques  
et de citron confit. Comté Tolosan, une 
I.G.P. peu (et mal) connue qui cache un 
grand vin.



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

ICI, PAS DE VINS ”ORDINAIRES” OU D’IMPRESSION DE ”DÉJÀ VU”,  
m a i s  u n i q u e m e nt d e s  v i n s  é to n n a nts e t  a u dac i e ux,  q u i  vo u s s u rp re n d ro nt  
à  c o u p s û r .  Ce s  v i n s  re v i s ite nt  l e s  a p p e l l ati o n s  e t  n o u s  f o nt d éc o u v ri r 
d e  n o u v e a u x te rro i rs  f r a n ç a i s .  Alo rs ,  b o n voyag e e n te rre s  i n c o n n u e s .

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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W i c k e d 
2 0 1 5 
V i n  d e  F r a n c e

1 4 , 9 0 € �
Élu par le Jury Gourmet

Jamais personne n’avait 
osé créer l’assemblage 
d’un vin rouge avec un 
vin blanc moelleux, 
Alejandro María LOPEZ l’a 
fait ! Biologiste et vigneron, 
il propose avec Piensa 
Wicked une nouvelle 
saveur, aux arômes  
de fruits rouges, épices 
douces, caramel  
et coing. À déguster 

légèrement frais,   
sur un moelleux  

au chocolat ou un 
plat sucré-salé.

D o m a i n e  d e s  M a s q u e s 
E x c e p t i o n  S y r a h 
2 0 1 6 
V i n  d e  F r a n c e

9 , 9 0 € � 1 4 - 1 6 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Un écrin préservé au pied de 
la montagne Sainte-Victoire, 
choyé par un grand nom  
de la vallée du Rhône, 
Yves Cuilleron. 5 ans de 

vieillissement en cave  
ont bonifié les notes 

épicées de cette  
cuvée 100% Syrah, 
élevée 12 mois en fût.

L’ I m p r o m p t u 
2 0 1 9 
A . O . P.  C ô t e s - d ’ A u v e r g n e

8 , 9 0 € � 1 4 - 1 6 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Il n’a d’Impromptu que le nom, 
tant l’élaboration de ce vin 
volcanique a été soignée par 
la 5e génération Desprat. Osez 
découvrir cette appellation peu 
connue, les Côtes-d’Auvergne.

J e a n - P a u l  B r u n  
H u g  G a m a y 
2 0 2 0 
V i n  d e  F r a n c e

7 , 5 0 € � 1 4 - 1 6 ° c

Vous aurez envie de prendre 
Jean-Paul Brun dans vos bras 
du côté du Beaujolais, avec ce 
vin gouleyant et racé. Un vin 
parfait pour l’apéritif.

C h â t e a u  Q u i l l e t 
2 0 1 9 
A . O . P.  B o r d e a u x

6 , 5 0 € � 1 6 - 1 8 ° c

Élu par le Jury Gourmet

Si, pour vous, Bordeaux 
rime avec “boisé“, tentez 
Quillet ! Un Bordeaux Bio, 
léger et fruité, qui va vous 
faire (re)découvrir cette 
appellation. 

F r e n c h  B e a c h e s  
L i a i s o n s  D a n g e r e u s e s  
s a n s  s u l f i t e s  a j o u t é s 
2 0 2 0 
V i n  d e  F r a n c e

1 3 , 9 5 € � 1 4 - 1 6 ° c

Jeune entrepreneur passionné 
de vins, Christophe Kaczmarek 
nous fait découvrir une version 
moderne du cépage Malbec, 
avec ses Liaisons dangereuses 
en mode “nature“. Aucun 
pesticide ou herbicide n’est 
utilisé dans les vignes ; dans le 
chai, aucun intrant ni soufre 
n’a été ajouté ; les vins ne sont 
ni collés ni filtrés. Pour les 
amoureux du nature.
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(Re)découvrez le Muscadet 
avec ce vin fi n, aux notes 
fruitées et fl orales. 
Traditionnellement, le Muscadet 
est le compagnon idéal 
des huîtres, mais celui-ci 
peut aussi se déguster avec 
des sushis, des fromages 
de chèvre ou à l’apéritif. 

 D o m a i n e  b e r n a r D 
f l e u r i e t  e t  f i l s 
c u v é e  t r a D i t i o n
2 0 2 0
a . o . p.  s a n c e r r e

 1 6 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 a l a i n  p a b i o t 
l e s  c h a n t e b i n e s
2 0 2 0
a . o . p.  p o u i l l y - f u m é

 1 5 , 9 9 €   8 - 1 0 ° c

 a l p h o n s e  m e l l o t 
l e s  p é n i t e n t s
2 0 1 7
i . g . p.  c ô t e s - D e - l a - c h a r i t é

 1 3 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 c h â t e a u  D e  l a  m u l o n n i È r e
2 0 1 8
a . o . p.  s a v e n n i È r e s

 1 2 , 3 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  h e n r y  p e l l é
2 0 2 0
a . o . p.  m e n e t o u - s a l o n

 1 0 , 9 9 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  f r a i s e a u - l e c l e r c
2 0 1 9
a . o . p.  m e n e t o u - s a l o n

 9 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 Élu par le Jury Gourmet 

 c o m p l i c e s  D e  l o i r e 
l a  c r o i s é e  D e s  p a r c e l l e s
2 0 2 0
a . o . p.  m o n t l o u i s - s u r - l o i r e

 8 , 6 0 €   8 - 1 0 ° c

 Élu par le Jury Gourmet 

 D o m a i n e  l u n e a u - p a p i n 
c l o s  D u  m i l i e u
2 0 2 0
a . o . p.  m u s c a D e t - s È v r e -
e t - m a i n e

 9 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  D e  l a  c h a r m o i s e
2 0 2 0
a . o . p.  t o u r a i n e

 7 , 6 0 €   8 - 1 0 ° c

 b e n J a m i n  D ’ o c t a v i e
2 0 2 0
a . o . p. t o u r a i n e

 6 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 J a r D i n  D e  l o i r e
2 0 2 0
i . g . p.  v a l- D e - l o i r e

 3 , 7 5 €   8 - 1 0 ° c

 J é r é m i e  h u c h e t 
c h e m i n  D e s  p r i È r e s
2 0 1 9
a . o . p.  m u s c a D e t

 8 , 9 0 €   8-10°c

 Élu par le Jury Gourmet 

Ce vin élaboré pas loin de Nantes, 
à partir de melon de Bourgogne, 
off re des parfums frais 
et complexes, d’anis et de fruits 
blancs.

(Re)découvrez le Muscadet 
avec ce vin fi n, aux
fruitées et fl orales. 
Traditionnellement, le Muscadet 
est le compagnon idéal 
des
peut aussi se déguster avec 
des
de

M

O N O P RI X

EXPERTS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



Si la vinifi cation est 
traditionnelle, la qualité est 
exceptionnelle. Le terroir 
remarquable de ce domaine 
familial produit ce vin, qui 
accompagnera à merveille 
les huîtres et se mariera aussi 
parfaitement avec des viandes 
blanches, des sushis ou des plats 
épicés.
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 m a i s o n  c h a n s o n
2 0 1 8
a . o . p.  v i r é - c l e s s é

 1 4 , 6 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  D e  l a  r o c h e t t e 
m o n t a G n e  D e  c r a
2 0 2 0
a . o . p.  m â c o n - m i l l y -
l a m a r t i n e

 1 2 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  c h a v e t
2 0 2 0
a . o . p.  s a i n t - v é r a n

 1 0 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 J e a n - c l a u D e  b o i s s e t 
c h a r D o n n a y
2 0 2 0
a . o . p.  b o u r g o g n e

 1 0 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  G a G n e p a i n
2 0 1 9
a . o . p.  p e t i t - c h a b l i s

 1 0 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 m a i s o n  r o u G e o t 
p È r e  e t  f i l s
2 0 1 8
a . o . p. 
m â c o n - m i l l y - l a m a r t i n e 

 1 0 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  D e  l a  c r o i x  s a l a i n 
s a n s  s u l f i t e s  a J o u t é s
2 0 2 0
a . o . p.  m â c o n - v i l l a g e s

 9 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e 
D e  m a u p e r t h u i s
2 0 1 9
a . o . p.  c h a b l i s

 1 3 , 9 5 €   8-10°c

Chardonnay à la robe or pâle, 
aux refl ets verts et au bouquet 
aromatique aux notes 
de fl eurs blanches. Un vin 
haut en couleur, relevé par 
des notes de silex.

traditionnelle, la qualité est 

remarquable de ce domaine 

les huîtres et se mariera aussi 
parfaitement avec des viandes 
blanches, des sushis ou des plats 

 D o m a i n e  G u e G u e n 
c Ô t e s  s a l i n e s
2 0 2 0
a . o . p.  b o u r g o g n e

 8 , 9 5 €   8-10°c

Si le sous-sol s’est formé au 
Jurassique, Céline et Frédéric 
ne sont pas des dinosaures, 
avec un domaine formé en 2013. 
Ce Bourgogne blanc est un vin 
qui se marie aussi bien avec une 
viande blanche qu’avec 
des crustacés, de la charcuterie 
ou de l’Époisses.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 D o m a i n e  D u r a n D  p e r r o n  - 
v i n  J a u n e
2 0 1 4
a . o . p.  c h a t e a u - c h a l o n

 2 9 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  Z i n c k 
r i e s l i n G 
t e r r o i r  W a s s e r f a l
2 0 1 8
a . o . p.  a l s a c e

 1 5 , 5 0 €    8 - 1 0 ° c 

 le ce l l i e r D e s ti e rc e l i n e s 
G r a i n s D e pi e r r e ch a r D o n n ay 
vi e i l l e s vi G n e s
2 0 1 6
a . o . p.  a r b o i s

 1 3 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 k u e n t Z - b a s 
p i n o t  G r i s  t r a D i t i o n
2 0 2 0
a . o . p.  a l s a c e

 1 0 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 W i l l m 
r i e s l i n G
2 0 1 9
a . o . p.  a l s a c e  g r a n D  c r u 
K i r c h b e r g  D e  b a r r

 1 1 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  D u r a n D  p e r r o n 
c h a r D o n n a y  v i e i l l e s  v i G n e s
2 0 2 0
a . o . p.  c ô t e s - D u - J u r a

 9 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  a n D r é  e t  m i c h e l 
q u e n a r D
2 0 2 0
a . o . p.  c h i g n i n

 7 , 9 0 €    8 - 1 0 ° c 

 J o s e p h  c a t t i n 
r i e s l i n G  c o l l i n e  c a l c a i r e
2 0 1 7
a . o . p.  a l s a c e

 7 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 Élu par le Jury Gourmet 

 D o m a i n e  c h a p e l l e  D e  b l a G n y
2 0 1 7
a . o . p.  m e u r s a u l t - b l a g n y 
1 e r  c r u

 5 9 €    8 - 1 0 ° c 

 v i G n o b l e s  o l i v i e r  D e c e l l e
2 0 1 9
a . o . p.  s a v i g n y - l È s - b e a u n e

 2 9 , 9 5 €    8 - 1 0 ° c 

 m a i s o n  l o u i s  J a D o t 
D o m a i n e  G a G e y
2 0 1 7
a . o . p.  b e a u n e

 2 9 , 9 0 €    8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  J e a n -p i e r r e  m a l D a n t 
l e s  b u i s
2 0 1 9
a . o . p.  l a D o i x

 2 4 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  D e  b e a u r e G a r D 
v e r s  p o u i l l y
2 0 1 6
a . o . p.  p o u i l l y - f u i s s é

 2 2 , 5 0 €    8 - 1 0 ° c 

 m a i s o n  J o s e p h  D r o u h i n
2 0 1 9
a . o . p.  m o n t a g n y

 1 4 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 l e s  m i l l i È r e s
2 0 2 0
a . o . p.  m o n t a g n y 
1 e r  c r u

 1 1 , 9 0 €   8-10°c

 Élu par le Jury Gourmet 

Si le Chardonnay est le cépage 
le plus bu dans les séries 
américaines, ce Montagny 1er Cru 
est lui bien bourguignon. Ce nectar 
délicat et raffi  né accompagnera 
parfaitement des fruits de mer, une 
volaille de Bresse ou un Beaufort.

 J o s e p h  c a t t i n 
ri e s li n G pu r D e ro c h e
2 0 1 5
a . o . p.  a l s a c e

 1 8 , 9 0 €   8-10°c

La famille Cattin est dans le vin 
depuis 1720. 3 siècles de savoir-faire 
et 5 ans en cave plus tard, la maison 
propose un Riesling gastronomique,
idéal avec du poisson ou des fruits 
de mer. Et vous vous direz qu’en 
eff et, parfois, ça vaut vraiment 
le coup d’attendre.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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Ce vin s’ouvre sur un nez subtil,
légèrement beurré, aux notes
de fl eurs blanches, qui vous
donnera envie de poissons
grillés, ou pourquoi pas d’une
bouillabaisse.

 v i G n e r o n s  a r D é c h o i s 
p a r  p a s s i o n
2 0 2 0
i . g . p.  a r D È c h e

 4 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  m u r - m u r - i u m 
r o u s s a n n e
2 0 1 5
i . g . p.  v a u c l u s e

 6 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 c o l o m b o  &  f i l l e
2 0 2 0
a . o . p.  c ô t e s - D u - r h ô n e

 7 , 9 5 €    8 - 1 0 ° c

 c h â t e a u  D e  n a G e s 
s é l e c t i o n  p a r c e l l a i r e
2 0 1 9
a . o . p.  c o s t i È r e s - D e - n Î m e s 

 9 , 8 0 €    8 - 1 0 ° c 

 l u c  p é l a q u i é
2 0 1 9
a . o . p.  l i r a c

 1 1 , 7 5 €    8 - 1 0 ° c

 f e r r a t o n  p È r e  &  f i l s 
l a  m a t i n i È r e
2 0 1 9
a . o . p.  c r o z e s - h e r m i t a g e

 1 4 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 f a m i l l e  p e r r i n 
l e s  s i n a r D s
2 0 1 9
a . o . p.  c h â t e a u n e u f - D u - p a p e

 2 9 , 9 0 €    8 - 1 0 ° c 

 f a m i l l e  p e r r i n 
n a t u r e
2 0 2 0
a . o . p. 
c Ô t e s - D u - r h Ô n e 
 9 , 5 0 €   8-10°c

Le vignoble est implanté sur des 
alluvions récentes, entre les rivières 
de l’Aigues et de l’Ouvèze, dans le 
Vaucluse. Pour un vin tout en 
fraîcheur à la belle minéralité.

c Ô t e s - D u - r h Ô n e 
8-10°c

Le vignoble est implanté sur des 
alluvions récentes, entre les rivières 
de l’Aigues et de l’Ouvèze, dans le 

.

 D a u v e r G n e 
r a n v i e r  p i l o n
2 0 1 9
a . o . p.  c o n D r i e u

 3 0 , 9 0 €   8-10°c

Ce vin de Condrieu est le fruit 
d’une nouvelle collaboration entre 
Julien Pilon, grand vinifi cateur de 
l’appellation, et le duo Dauvergne 
Ranvier. Ce 100% Viognier sera très 
apprécié à l’apéritif, mais donnera 
le meilleur de lui-même 
en association avec des plats 
légèrement épicés ou sur 
un foie gras poêlé. Il sera délicieux 
sur une volaille rôtie 
ou de beaux fromages secs.  

M

O N O P RI X

EXPERTS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 f r u i t s  D e s  v i G n e s
2 0 2 0
i . g . p.  p é r i g o r D

 2 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 m a i s o n  r i G a l 
l u m é r a  c o l o m b a r D
2 0 2 0
i . g . p.  c ô t e s - D e - g a s c o g n e

 5 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 Élu par le Jury Gourmet 

 l i o n e l  o s m i n  &  c i e 
l e  c o n s e r v a t o i r e 
G r o s  m a n s e n G
2 0 2 0
i . g . p.  c ô t e s - D e - g a s c o g n e

 6 , 1 0 €    8 - 1 0 ° c 

 c h â t e a u  s a i n t e - m a r i e 
r é s e r v e
2 0 2 0
a . o . p.  e n t r e - D e u x - m e r s

 6 , 3 0 €   8 - 1 0 ° c 

 c h â t e a u  l e s  c l a u Z o t s
2 0 1 9
a . o . p.  g r a v e s

 9 , 5 0 €    8 - 1 0 ° c

 c h â t e a u  D e  c h a n t e G r i v e
2 0 1 5
a . o . p.  g r a v e s

 1 0 , 7 0 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  b a r c e l o
2 0 2 0
i . g . p.  Î l e - D e - b e a u t é

 4 , 8 0 €   8 - 1 0 ° c 

 m a i s o n  l o r G e r i l 
b l a n c
2 0 2 0
a . o . p.  l a n g u e D o c

 6 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 D o m a i n e  D e  l a  v e r p i l l È r e
2 0 2 0
a . o . p.  b e a u J o l a i s

 8 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c 

 f a m i l l e  G u i b e r t 
m o u l i n  D e  G a s s a c 
l a  D a v a l a D e
2 0 2 0
i . g . p.  h é r a u l t

 9 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c 

 c h â t e a u  l ’ h o s p i t a l e t 
l a  r é s e r v e
2 0 2 0
a . o . p.  l a  c l a p e

 1 1 , 3 0 €   8 - 1 0 ° c

 Existe aussi en rouge* 

 c h â t e a u 
h a u t - p h i l i p p o n
2 0 2 0
a . o . p. 
e n t r e - D e u x - m e r s 
 3 , 9 5 €   8-10°c

La jeunesse de ce vin révèle des 
arômes à la fois vifs et fruités. 
Assemblage de Sauvignon, 
Sémillon et Muscadelle, il sera 
parfait avec des fruits de mer
ou un poisson grillé.  

 h e c h t  &  b a n n i e r
2 0 2 0
a . o . p.  p i c p o u l 
D e  p i n e t 
 8 , 5 0 €   8-10°c

D’une belle robe jaune paille 
étincelante aux refl ets verts, 
ce Picpoul de Pinet révèle des 
arômes d’agrumes et de fl eurs 
blanches. La bouche est vive, 
ciselée, avec une touche iodée 
qui ira parfaitement avec 
fruits de mer, coquillages 
et crustacés.  

* Prix différent. Voir prix et caractéristiques des autres variétés en magasin. En cas de réduction ou produit offert lié à l’achat de plusieurs produits, l’offre s’applique sur le moins cher des produits.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



In 
English 

but 
very French

Son nom évocateur est bien 
trouvé : il y a clairement des 
notes de zestes de citron vert 
dans ce vin ! Vif et intense, 
son nez aux parfums d’agrumes 
vous fera voyager à coup 
sûr ! Un équilibre parfait qui 
pourra accompagner à la fois 
guacamoles et ceviches de 
poissons, mais aussi 
fromages de chèvres.

IN ENGLISH BUT VERY FRENCH = EN ANGLAIS MAIS TRÈS FRANÇAIS.
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 c o m p l i c e s  D e  l o i r e 
l a  c r o i s é e  D e s  c h e n i n s
2 0 2 0
v i n  D e  f r a n c e 

 3 , 9 9 €   8 - 1 0 ° c 

 e l  c o n v e r t i D o 
v e r D e J o
2 0 2 0
i . g . p.  c a s t i l l a

 4 , 9 0 €    8 - 1 0 ° c 

 Existe aussi en rouge 

 a l a n D r a
2 0 2 0
v i n  D u  p o r t u G a l 

 5 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c 

 m i r e n  D e  l o r G e r i l 
[ a s s e m b l a G e ]  te r r e s  D ’a r G i l e
2 0 2 0
v i n  D e  f r a n c e 

 6 , 5 0 €    8 - 1 0 ° c 

 b i b i  G r a e t Z 
c a s a m a t t a
2 0 1 8
i . g . p.  t o s c a n e

 1 0 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c 

 f r e n c h  b e a c h e s 
Z e s t y  W h i t e
v i n  D e  f r a n c e 
 6 , 9 9 €   8-10°c

Une autre cuvée originale
conçue par le passionné 
Christophe Kaczmarek, bien 
connue des caves parisiennes. 
Un blanc rayonnant aux 
accents méditerranéens, 
avec son assemblage de 80% 
de Sauvignon blanc et 20% de 
Grenache blanc, élevé sur lies 
fi nes.

French

 m e s  l i e s  m e l o n 
c o u l e u r  D ’ a u t o m n e
2 0 2 0
s e c  t e n D r e  -  v i n  D e  f r a n c e  

 4 , 9 5 €    8 - 1 0 ° c 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 r u h l m a n n 
G e W u r Z t r a m i n e r 
v i e i l l e s  v i G n e s
2 0 2 0
a . o . p.  a l s a c e

 7 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 f a m i l l e  l a p l a c e 
l a  p o u l e  a u x  œ u f s  D ’ o r
v i n  D e  f r a n c e 

 9 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 D o m a i n e  p e y r e t t e 
l a s s e r r e
2 0 1 9
a . o . p.  J u r a n ç o n

 1 2 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 c h â t e a u  D e  l a  r o u l e r i e
2 0 2 0
a . o . p.  c o t e a u x - D u - l a y o n

 1 3 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 c l o s  s a n t i n i  h a u t e  v i G n e
2 0 2 0
a . o . p.  m u s c a t  D u  c a p  c o r s e

 1 7 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 Élu par le Jury Gourmet 

 c h â t e a u  r a b a u D - p r o m i s
2 0 0 3
a . o . p.  s a u t e r n e s

 2 9 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 é l é p h a n t  r o s e
2 0 2 0
a . o . p.  l u b e r o n

 5 , 7 0 €   8 - 1 0 ° c

 o h h !  p o i t o u 
l e  G r i s
2 0 2 0
a . o . p.  h a u t - p o i t o u

 6 , 9 9 €   8 - 1 0 ° c

  Élu par le Jury Gourmet

 p u r a t o  r o s é
2 0 2 0
i . g . p.  t e r r e  s i c i l i a n e

 8 , 5 0 €   8 - 1 0 ° c

 Élu par le Jury Gourmet 

 D o m a i n e  f i u m i c i c o l i
2 0 2 0
a . o . p.  c o r s e  s a r t È n e

 1 2 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 f i G u i È r e 
c u v é e  r o s a l i e
2 0 2 0
a . o . p.  c ô t e s - D e - p r o v e n c e

 1 2 , 9 0 €   8 - 1 0 ° c

 h e c h t  &  b a n n i e r
2 0 2 0
a . o . p.  b a n D o l

 1 4 , 9 5 €   8 - 1 0 ° c

 W e i n G u t  A u t r i e t h 
e i s W e i n
2 0 1 9
v i n  D e  G l a c e 
 1 4 , 5 0 €   8-10°c

Un vin moelleux à base 
de Grüner Veltliner, produit dans 
le nord de l’Autriche. Sa 
particularité ? Il est vendangé 
entre décembre et février, 
à -10 °C, pour que la glace 
emprisonne les grains passerillés, 
gorgés de sucre. La récolte est 
immédiatement pressée 
sur place, dans le froid, les fruits 
ne devant pas être décongelés. 
Une cuvée très aromatique, 
avec un bel équilibre, 
à servir sur un foie gras 
ou un fromage de type bleu.

 v i l l a  a i x 
2 0 2 0
a . o . p. 
c o t e a u x  D ’a i x-
e n -p r o v e n c e

 8 , 5 0 €   8-10°c

Ce rosé vous projettera 
en Provence. Il se boit frais, 
avec une salade estivale, 
de la charcuterie ou des 
poissons grillés.

 v i l l a  a i x 
2 0 2 0
a . o . p. 
c o t e a u x  D ’a i x-
e n -p r o v e n c e

 8 , 5 0 €   
Ce rosé vous projettera 
en Provence. Il se boit frais, 
avec une salade estivale
de la charcuterie
poissons grillés

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 C O M P L I C E S  D E  L O I R E 
G A M A Y  R O U G E  B A I S E R
2 0 2 0
A . O . P.  T O U R A I N E

 6 , 3 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C O M P L I C E S  D E  L O I R E 
L E S  2  A R G I L E S
2 0 2 0
A . O . P.  B O U R G U E I L

 6 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 D O M A I N E  G A R D I E N
2 0 2 0
A . O . P.  S A I N T - P O U R Ç A I N

 7 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 T E R R E S  D E  V A R E N N E S
2 0 1 9
A . O . P.  S A U M U R - C H A M P I G N Y

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 L E  C L A U X  D E L O R M E
2 0 1 9
A . O . P.  V A L E N Ç A Y

 8 , 8 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet
Existe aussi en blanc* 

 J . M O U R A T 
C H Â T E A U  M A R I E  D U  F O U
2 0 2 0
A . O . P.  F I E F S  V E N D É E N S 
M A R E U I L

 9 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 F A M I L L E  A M I R A U L T  G R O S B O I S 
L E  S E R P E N T  À  P L U M E S
2 0 2 0
A . O . P.  C H I N O N

 1 0 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 F A M I L L E  A M I R A U L T  G R O S B O I S 
L E S  S I L I C E S
2 0 2 0
A . O . P.  S A I N T - N I C O L A S - D E -
B O U R G U E I L

 1 1 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  H E N R Y  P E L L É
2 0 1 8
A . O . P.  M E N E T O U - S A L O N

 1 2 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  B E R N A R D 
F L E U R I E T  E T  F I L S 
C U V É E  T R A D I T I O N
2 0 1 9
A . O . P.  S A N C E R R E

 1 6 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E 
D E  L A  C H A R M O I S E
2 0 2 0
A . O . P.  T O U R A I N E 
 7 , 6 0 €   14-16°C

Domaine familial existant depuis 
3 générations, avec de nombreuses 
particularités, comme de produire 
des vins à partir de vignes 
non gre� ées et de réaliser 
des vins sans soufre.

* Prix différent. Voir prix et caractéristiques des autres variétés en magasin. En cas de réduction ou produit offert lié à l’achat de plusieurs produits, l’offre s’applique sur le moins cher des produits.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Une vinifi cation 
à 4 mains, 

père et fi ls, appréciée 
des amateurs.

À boire sur sa jeunesse 
pour l’éclat de son fruit,
ce Gamay léger et gourmand
aux notes de graphite saura 
vous accompagner de l’apéritif 
jusqu’au dessert sans fausse 
note.
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3 générations, avec de nombreuses 
particularités, comme de produire 

Une vinifi cation 

père et fi ls, 
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 D O M A I N E  D U  P R É  J O U R D A N
2 0 2 0
A . O . P.  C O T E A U X -
B O U R G U I G N O N S

 9 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  P A N S I O T
2 0 1 9
A . O . P.  B O U R G O G N E 
C Ô T E - D ’ O R 

 9 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 O L I V I E R  H E I M B O U R G E R 
L A  C E R I S A I E
2 0 1 9
A . O . P.  I R A N C Y

 1 2 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 J E A N - C L A U D E  B O I S S E T 
P I N O T  N O I R
2 0 2 0
A . O . P.  B O U R G O G N E

 1 2 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M A I S O N  C H A N S O N
2 0 1 9
A . O . P.  B O U R G O G N E 

 1 4 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E  L A  C H A R R I È R E 
L E S  C H A R M E S  D E S S U S
2 0 1 9
A . O . P.  S A N T E N A Y

 1 7 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M A I S O N  J O S E P H  D R O U H I N
2 0 1 8
A . O . P.  C Ô T E S - D E - B E A U N E -
V I L L A G E S

 1 9 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  R O U X  P È R E  &  F I L S
2 0 1 8
A . O . P.  M E R C U R E Y

 1 9 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 A L B E R T  B I C H O T 
C H A M P  L A  D A M E
2 0 1 7
A . O . P.  G I V R Y

 1 5 , 9 0 €   14-16°C

Le Givry rouge aurait été le vin 
préféré d’Henri IV. Pas étonnant 
alors de retrouver de la noblesse 
et de la délicatesse dans ce � acon
de la maison Bichot.

 P I E R R E  M A I Z I È R E
2 0 1 9
A . O . P. 
B O U R G O G N E 
H A U T E S - C Ô T E S 
D E  N U I T S 
 1 0 , 9 5 €   14-16°C

Pinot noir Bio, à la robe 
rubis sombre, aux arômes 
de framboise, de cerise et 
de réglisse, le tout relevé de 
notes de violette. Rien que ça. 
Appréciez-le sur une viande 
rouge, avec un Morbier ou un 
Reblochon, vous nous en direz 
des nouvelles.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Ce millésime prêt à boire 
permet d’apprécier toute la 
� nesse de ce vin. L’harmonie 
de la fraîcheur et du fruité 
o� re une cuvée d’une grande 
délicatesse. À accompagner 
sur des viandes rouges grillées 
ou des fromages doux.

Quelle 
était la couleur 

du vin rouge
préféré 

d’Henri IV ?

était la couleur 
du 

d’Henri IV ?

était la couleur était la couleur 

d’Henri IV ?
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 D O M A I N E  D E S  C H A U C H O U X
2 0 1 8
A . O . P.  R U L L Y

 2 1 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 B E R N A R D  B O U V I E R 
M A R S A N N A Y  V I E I L L E S  V I G N E S
2 0 1 7
A . O . P.  M A R S A N N A Y

 2 4 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M A I S O N  R O U G E O T 
P È R E  &  F I L S
2 0 1 8
A . O . P.  S A V I G N Y - L È S - B E A U N E

 2 4 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  C L A U D E  C H E V A L I E R
2 0 1 7
A . O . P.  C Ô T E - D E - N U I T S -
V I L L A G E S

 2 4 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 P I E R R E  M A I Z I È R E
2 0 1 9
A . O . P.  G E V R E Y - C H A M B E R T I N

 2 5 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  B R Y C Z E K 
C L O S  S O L O N
2 0 1 8
A . O . P.  M O R E Y - S A I N T - D E N I S

 2 9 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M A I S O N  C H A N S O N
2 0 1 7
A . O . P.  B E A U N E - B A S T I O N 
1 E R  C R U

 3 4 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 J E A N - C L A U D E  B O I S S E T 
1 E R  C R U  A U X  C L O U S
2 0 1 9
A . O . P.  S A V I G N Y - L È S -
B E A U N E  1 E R  C R U

 3 6 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M I N I Q U E  P I R O N 
L E S  C A D O L E S
2 0 1 9
A . O . P.  B E A U J O L A I S

 6 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  B O S S E - P L A T I È R E
2 0 2 0
A .O . P.  B E A U J O L A I S 
P I E R R E S  D O R É E S

 6 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H A T ’ A U  B O N N E T
2 0 1 9
A . O . P.  C H É N A S

 8 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  B E R G E R O N
2 0 2 0
A . O . P.  J U L I É N A S

 9 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  N A T U R A B I L I S 
L E S  C H A R M E S
2 0 2 0
A . O . P.  M O R G O N

 1 0 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M O M M E S S I N 
G R A N D E S  M I S E S
2 0 1 9
A . O . P.  S A I N T - A M O U R

 1 0 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E S  B U R R I E R 
B E A U V E R N A Y
2 0 1 8
A . O . P.  J U L I É N A S

 1 1 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  T H I V I N 
R E V E R D O N
2 0 2 0
A . O . P.  B R O U I L L Y

 1 1 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E  P I E R R E U X 
G R A N D E  R É S E R V E
2 0 1 8
A . O . P.  B R O U I L L Y

 1 2 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E S  J A C Q U E S
2 0 1 8
A . O . P.  M O R G O N

 1 3 , 2 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C L O S  D E  L A  R O I L E T T E
2 0 2 0
A . O . P.  F L E U R I E

 1 3 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  P I R O N - L A M E L O I S E 
Q U A R T Z
2 0 1 8
A . O . P.  C H É N A S

 1 3 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 D O M A I N E  J O U A R D
2 0 1 9
A . O . P. 
C H A S S A G N E -
M O N T R A C H E T

 2 4 , 9 5 €   14-16°C

L’union � liale fait la force. Gabriel 
et Paul Jouard proposent un vin 
opulent et puissant, aux arômes de 
petits fruits rouges et légèrement 
poivré. Doux, harmonieux et 
charnu, il ira parfaitement avec un 
tournedos de bœuf ou un canard 
rôti au four.

 C H Â T E A U  D U 
G R A N D  P R É
2 0 1 9
A . O . P.  F L E U R I E

 1 3 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

Un jeune vigneron talentueux en 
devenir pour ce Fleurie Bio, à servir 
chambré, dont le bouquet révèle 
un nez � oral et des arômes de fruits 
rouges. Au � l des années, il prendra 
des notes épicées et accompagnera 
parfaitement une bavette aux 
échalotes. Pour les gourmands.  

 C H ÂT E A U D U M O U L I N 
À  VE N T 
L E S  TE R R A S S E S  D U C H ÂT E A U
2 0 1 9
A . O . P.  M O U L I N - À - V E N T

 1 3 , 2 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 C H Â T E A U  D U  P L A N T I E R
2 0 2 0
A . O . P.  B O R D E A U X

 3 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 B O R D E A U X  R É V O L U T I O N 
M E R L O T  M A L B E C
2 0 1 8
A . O . P.  B O R D E A U X

 4 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  L A  F L E U R 
F O M P E Y R E
2 0 1 8
A . O . P.  C A S T I L L O N - C Ô T E S -
D E - B O R D E A U X

 5 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C U V É E  C A M Ô M I L L E 
A R G I L E  R O U G E
2 0 2 0
A . O . P.  B O R D E A U X

 7 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 D O M A I N E 
D U  P A S  S A I N T - G E O R G E S 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 1 9
A . O . P.  B O R D E A U X

 7 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  M A Y N E  G U Y O N 
O R I G I N E 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
A . O . P.  B L A Y E - C Ô T E S - D E -
B O R D E A U X

 7 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 P E T I T  S O L E I L
2 0 1 6
A . O . P.  B O R D E A U X  S U P É R I E U R

 7 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C H Â T E A U  C Ô T E  M O N T P E Z A T
2 0 1 6
A . O . P.  C A S T I L L O N  C Ô T E S -
D E - B O R D E A U X

 8 , 8 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 L A  P A R T  D E S  A S T R E S
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D E - B O U R G

 9 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  D ’A R C O L E
2 0 1 8
A . O . P.  S A I N T- É M I L I O N 
G R A N D  C R U

 2 2 , 9 0 €   16-18°C

 Élu par le Jury Gourmet 

Cultivé en agriculture Biologique 
dès les années 1960, c’est l’un des plus 
anciens vignobles engagés dans une 
démarche environnementale.
Cette petite propriété familiale, 
issue d’une des plus belles appellations 
du Bordelais, est LE cadeau sans faute 
de cette sélection.

 C H Â T E A U  S A I N T E - M A R I E 
R É S E R V E
2 0 1 9
A . O . P.  B O R D E A U X  S U P É R I E U R

 6 , 3 0 €   1 6 - 1 8 ° C

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Une de nos plus belles 
découvertes en Bordeaux,
que l’on aurait aimé garder rien 
que pour nous. Délicieux dès 
à présent, vous pouvez aussi 
le conserver quelques années 
en cave. Faites-en un stock, 
vous ne serez pas déçu.

M
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Lui, il a tout 
d’un très 

grand  !
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 C H Â T E A U  L E B O S C Q
2 0 1 6
A . O . P.  M É D O C  C R U 
B O U R G E O I S

 1 0 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  H A U T - M A U R A C
2 0 1 8
A . O . P.  M É D O C  C R U 
B O U R G E O I S

 1 2 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  C R A B I T E Y
2 0 1 8
A . O . P.  G R A V E S

 1 3 , 2 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  D E  C H A N T E G R I V E
2 0 1 6
A . O . P.  G R A V E S

 1 4 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 M O N B R I S O N
2 0 1 5
A . O . P.  H A U T - M É D O C

 1 4 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  P A T R I S
2 0 1 6
A . O . P.  S A I N T - É M I L I O N 
G R A N D  C R U

 1 5 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C H Â T E A U  P E R R O N
2 0 1 6
A . O . P.  L A L A N D E - D E - 
P O M E R O L

 1 6 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  M A R Q U I S  D E  M O N S
2 0 1 6
A . O . P.  M A R G A U X

 1 7 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 L A  B I E N F A I S A N C E 
D E  C H Â T E A U  S A N C T U S
2 0 1 8
A . O . P.  S A I N T - É M I L I O N 
G R A N D  C R U

 1 8 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  L I L I A N  L A D O U Y S 
C R U  B O U R G E O I S  E X C E P T I O N N E L
2 0 1 1
A . O . P.  S A I N T - E S T È P H E

 1 8 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  A S C E N S I O N
2 0 1 6
A . O . P.  S A I N T - É M I L I O N 
G R A N D  C R U 

 1 9 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  F O U R C A S  H O S T E N
2 0 1 5
A . O . P.  L I S T R A C - M É D O C

 2 0 , 3 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  P A V E I L  D E  L U Z E
2 0 1 7
A . O . P.  M A R G A U X

 2 3 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  L ’ I N S O U C I A N C E
2 0 1 7
A . O . P.  S A I N T - E S T È P H E

 2 5 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 L E S  D E M O I S E L L E S 
D E  L A R R I V E T  H A U T - B R I O N
2 0 1 6
A . O . P.  P E S S A C - L É O G N A N

 2 5 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 F L E U R  B A Y R O N
2 0 1 7
A . O . P.  P A U I L L A C

 2 8 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 L E S  C H A R M E S  D E  K I R W A N
2 0 1 6
A . O . P.  M A R G A U X

 2 8 , 9 9 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  L A L A N D E - B O R I E
2 0 1 5
A . O . P.  S A I N T - J U L I E N

 3 2 , 5 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 D E L P H I S  D U  C H Â T E A U 
L A  D A U P H I N E
2 0 1 6
A . O . P.  F R O N S A C

 1 1 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 C H Â T E A U  F O U G A S 
M A L D O R O R
2 0 1 6
A . O . P.  C Ô T E S - D E - B O U R G

 1 3 , 4 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 M A I S O N  S I C H E L 
1883 
SANS SULFITES AJOUTÉS
2 0 2 0
A . O . P. 
B O R D E A U X

 7 , 5 0 €   

1883 fait référence à la date 
de création de la Maison Sichel, 
maison de négoce familiale 
de vins de Bordeaux. Ici, un 
Bordeaux original, sans sul� tes 
ajoutés, rond et expressif,
à déguster légèrement frais 
à l’apéritif.

 P L U M E  D E  P A L O U M E Y 
S A N S  S U L F I T E S 
A J O U T É S
2 0 2 0
A . O . P.  H A U T- M É D O C

 1 3 , 9 0 €   1 6 - 1 8 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

“Paloumey”, en gascon, signi� e 
“le lieu où passent les palombes”. 
Sur le territoire des graves garonnaises, 
ce vin à la bouche suave et � ne est une 
explosion de fruits rouges. Il se mariera 
bien avec une viande rouge grillée 
ou des fromages a�  nés.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 D O M A I N E  L E  R E N A R D
2 0 2 0
I . G . P.  P R I N C I P A U T É 
D ’ O R A N G E

 5 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  C A M V A I L L A N
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E -
V I L L A G E S  P L A N - D E - D I E U

 4 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  P É L A Q U I É
2 0 1 9
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E -
V I L L A G E S  L A U D U N

 6 , 7 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 D A U V E R G N E  R A N V I E R 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E

 6 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  M A R T I N
2 0 1 8
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E -
V I L L A G E S  P L A N - D E - D I E U

 7 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C O L O M B O  &  F I L L E
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E

 7 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 L I B É R A T I O N  ! 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D U - R H Ô N E -
V I L L A G E S  S I G N A R G U E S

 7 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  L A  T O U R 
D E  B É R A U D  V I E I L L E S  V I G N E S 
H É R I T A G E
2 0 1 9
A . O . P.  C O S T I È R E S - D E - N Î M E S

 8 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E  N A G E S
2 0 1 9
A . O . P.  C O S T I È R E S - D E - N Î M E S

 9 , 8 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  L A U R E N T 
P L A N T E V I N
2 0 1 9
A . O . P.  R A S T E A U

 9 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  B R U N E L Y 
T R A D I T I O N
2 0 1 9
A . O . P.  V A C Q U E Y R A S

 9 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  D E  L A 
V I L L E  R O U G E 
C U V É E  I N S P I R A T I O N
2 0 1 9
A . O . P.  C R O Z E S -
H E R M I T A G E

 1 4 , 5 0 €   14-16°C

Ce domaine familial de 15 hectares, 
entièrement conduit en agriculture 
Biodynamique, propose un Crozes-
Hermitage aux re� ets rouges profonds 
qui revèle en bouche un fruité intense 
et élégant.

Élu par le Jury Gourmet 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Un vin respectueux des Hommes 
et de l’environnement, qui 
aboutit à une cuvée respectant 
la typicité du cépage.
Cette Syrah du Rhône est 
parfaite pour les charcuteries 
et les plats épicés.
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 F A M I L L E  P E R R I N 
P E Y R E  B L A N C H E
2 0 1 9
A . O . P.  C A I R A N N E

 9 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 F E R R A T O N  P È R E  &  F I L S 
L A  M A T I N I È R E
2 0 1 9
A . O . P.  C R O Z E S - H E R M I T A G E

 1 3 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 L E S  V I N S  D E  V I E N N E 
G A I L L A R D - C U I L L E R O N -
V I L L A R D
2 0 1 9
A . O . P.  S A I N T - J O S E P H

 1 8 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  L A  G E N E S T I È R E
2 0 1 9
A . O . P.  C H Â T E A U N E U F - D U - P A P E

 1 9 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C O L O M B O  &  F I L L E
2 0 1 9
A . O . P.  C O R N A S

 2 9 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M A I S O N  G U I G A L
2 0 1 7
A . O . P.  C H Â T E A U N E U F - D U - P A P E

 3 0 , 6 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  M A S  D E 
J A L L O N  C A N A N G A
2 0 1 9
I . G . P.  C O T E A U X 
D U  P O N T  D U  G A R D 

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C O M T E S  D E  L O R G E R I L 
L E S  M O U L I N E S
2 0 2 0
A . O . P.  S A I N T - C H I N I A N

 7 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  C A Z E L L E S 
V E R D I E R 
C H E M I N  D E S  C R O I S A D E S
2 0 1 8
A . O . P.  M I N E R V O I S

 1 0 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 H A U T - L I R O U
2 0 1 9
A . O . P.  P I C  S A I N T - L O U P

 1 1 , 2 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C H Â T E A U  D E  C I F F R E 
T E R R O I R S  D ’ A L T I T U D E
2 0 1 9
A . O . P.  F A U G È R E S

 1 1 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  L A  S A U V A G E O N N E 
C U V É E  P I C A  B R O C A
2 0 1 9
A . O . P.  T E R R A S S E S 
D U L A R Z A C 

 1 1 , 7 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 H E C H T  &  B A N N I E R
2 0 2 0
A . O . P.  P I C  S A I N T - L O U P

 1 2 , 3 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 L E S  H A U T S  D E  P A U L I L L E S
2 0 1 9
A . O . P.  C O L L I O U R E

 1 2 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  F O N T V E R T 
L E S  R E S T A N Q U E S
2 0 2 0
A . O . P.  L U B E R O N

 1 0 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C A Z E S 
O S C A R  W I N E  S A N S 
S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S - D U -
R O U S S I L L O N

 8 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D A U V E R G N E 
R A N V I E R 
D E  N A T U R A  R E R U M
2 0 2 0
A . O . P.  C Ô T E S -
D U - R H Ô N E

 5 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

Un hit depuis plusieurs années 
de la Foire aux Vins. Une valeur sûre 
à un prix accessible, dont le nez 
est une invitation à passer à table. 
Un vin de moments simples.

 E N  G A B A R E  S I M O N E
2 0 1 9
I . G . P.  D ’ O C

 3 , 6 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E  C A U N E T T E S
2 0 1 9
A . O . P.  L A N G U E D O C

 6 , 7 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 H E C H T  &  B A N N I E R
2 0 1 6
A . O . P.  C Ô T E S - D U -
R O U S S I L L O N - V I L L A G E S

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

UN HIT = UN INCONTOURNABLE.

 C H Â T E A U  L O R G E R I L 
G R A N D E  C U V É E
2 0 1 7
A . O . P.  C A B A R D È S

 8 , 3 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C H Â T E A U  L A  V O U L T E 
G A S P A R E T S
2 0 1 9
A . O . P.  C O R B I È R E S

 6 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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 C A P  S U R  L ’ A T L A N T I Q U E 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
I . G . P.  A T L A N T I Q U E

 3 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 M O N S I E U R  D E  C Y R A N O
2 0 2 0
A . O . P.  B E R G E R A C

 5 , 7 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  L A U R O U
2 0 1 9
A . O . P.  F R O N T O N

 6 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  D E  R H O D E S
2 0 0 8
A . O . P.  G A I L L A C

 6 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 V I L L A  S A F R A N I E R 
P K  1 7 0 . 3
I . G . P.  M É D I T E R R A N N É E

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  V I C O 
L E  S C I A C C A R E L L U
2 0 2 0
A . O . P.  C O R S E

 8 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C H Â T E A U  V A L  D ’ A R E N C
2 0 1 8
A . O . P.  B A N D O L

 1 3 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M A I N E  M O U I L L A R D 
R U B I S
2 0 1 9
A . O . P.  C Ô T E S - D U - J U R A

 1 0 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

 F A M I L L E  L A P L A C E 
L’ O R I G I N E
2 0 1 8
A . O . P.  M A D I R A N

 8 , 5 0 €   14-16°C

 Élu par le Jury Gourmet 

Autre cuvée de cette sélection 
issue de la famille Laplace, 
cette fois-ci en rouge. 
Fervente défenderesse des vins 
du Sud-Ouest et amoureuse 
de ses terres, cette famille 
de vignerons ne cesse de nous 
surprendre par la qualité 
exceptionnelle de ses vins.

Un vin moderne de grande 
classe, issu de 70% de Tannat 
et 30% de Cabernet. Un vin 
franc et généreux, fruité 
et épicé, qui va vous faire 
(re)découvrir l’appellation 
Madiran. 

Un vin moderne de grande 
classe
et 30% de Cabernet. Un vin 
franc
et épicé, qui va vous faire 
(re)découvrir
Madiran. 

Récolte : 2018
Origine : Sud-Ouest

Personnalité : 
Atypique.
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 L E S  C A L C A I R E S 
P I N O T  N O I R
2 0 2 0
V I N  D E  F R A N C E 

 3 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 F R E N C H  B E A C H E S 
J U I C Y  R E D
V I N  D E  F R A N C E 

 6 , 9 9 €   1 4 - 1 6 ° C

 F A M I L L E  A M I R A U L T  G R O S B O I S 
L E S  M U L L A U D I È R E S
2 0 2 0
V I N  D E  F R A N C E 

 7 , 4 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 V A D E  R E T R O  S U L F U R 
V I L L A  S A F R A N I E R 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
V I N  D E  F R A N C E 

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C O S M I C  P I N O T  N O I R
2 0 1 9
V I N  D E  F R A N C E 

 7 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 G R E N A C H I S T E 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
V I N  D E  F R A N C E 

 7 , 9 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 C O S S E  &  M A I S O N N E U V E 
S A N S  C H I C H I
2 0 1 5
V I N  D E  F R A N C E 

 8 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 C A S T I L L O  D E  M O N S É R A N 
G A R N A C H A
2 0 1 9
A . O . P.  C A R I Ñ E N A

 3 , 7 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 L U A  C H E I A 
A L B U M
2 0 1 8
I . G . P.  A L E N T E J A N O

 6 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 O T T O  B U C C E
2 0 1 6
A . O . P.  P I É M O N T

 7 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 P U R A T O 
N E R O  D ’ A V O L A
2 0 2 0
A . O . P.  S I C I L E

 8 , 1 5 €   1 4 - 1 6 ° C

 L E Y D A  C A R M É N È R E
2 0 2 0
A . O . P.  V A L L E  D E  R A P E L

 1 0 , 3 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 F O N T A N A F R E D D A
2 0 1 9
A . O . P.  B A R B E R A  D ’ A L B A

 1 2 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 F A T T O R I A  D I  C I N C I A N O
2 0 1 8
A . O . P.  C H I A N T I  C L A S S I C O

 1 3 , 5 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 L A  C A P I L L A 
C R I A N Z A
2 0 1 6
A . O . P.  R I B E R A  D E L  D U E R O

 1 4 , 9 0 €   1 4 - 1 6 ° C

 D O M I N I Q U E  P I R O N 
C O Q  L É O N
2 0 1 9
V I N  D E  F R A N C E 
 6 , 5 0 €   14-16°C

Grand succès de la Foire aux Vins 
2020, il revient cette année ! 
Produit par la Maison Piron, 
ce vin glouglou à souhait est 
à la fois gourmand et racé. 
Il accompagnera avec � nesse des 
mets simples ou une pissaladière.
Le Coq Léon a tout d’un grand !

 I N T E G R O  P R I M I T I V O
2 0 2 0
I . G . P.  P U G L I A

 8 , 9 0 €   14-16°C

Les raisins sont produits dans le Salento, 
au sud des Pouilles. Ce microclimat 
est parfait pour produire des vins 
profonds et complexes.
Un Primitivo Biologique aux arômes 
délicats de griotte et d’épices, 
parfait avec un plat de… pâtes.
Vive l’Italie !

14-16°C

Les raisins sont produits dans le Salento, 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.



Un Grand Cru 
à ce prix-là, 

c’est  EXTRA !

 PA U L- L O U I S  M A R T I N 
E X T R A  B R U T 
G R A N D  C R U
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 5 , 9 0 €   8-10°C

Située à Bouzy, dans la Marne, 
village classé Grand Cru, 
la propriété familiale produit 
un champagne très peu dosé,
extra brut, extra bon.

 Élu par le Jury Gourmet 
Elégante robe or avec de � nes 
bulles, l’attaque est fraîche,
aux notes d’agrumes. 
Ce Champagne se ravira 
de viandes blanches 
ou de poissons.
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 I R R O Y  E X T R A  B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 3 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 D E V A U X  Œ I L  D E  P E R D R I X  R O S É
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 5 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet
Existe aussi en Blanc de Noirs* et Augusta* 

 M É D O T  E X T R A  B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 8 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 D U V A L - L E R O Y 
B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 8 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 Existe aussi en bio* 

 L O M B A R D  B R U T  N A T U R E 
G R A N D  C R U 
B L A N C  D E  B L A N C S
A . O . P.  C H A M P A G N E

 2 9 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 A Y A L A  B R U T  M A J E U R
A . O . P.  C H A M P A G N E

 3 1 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 P H I L I P P O N N A T  R O Y A L E 
R É S E R V E  B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 3 4 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 Existe aussi en Non dosé 

 D E U T Z  B R U T  C L A S S I C
A . O . P.  C H A M P A G N E

 3 4 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 Existe aussi en Extra Brut* 

 T A I T T I N G E R  B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 3 7 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 Existe aussi en Prélude Grand Cru* 

 D E L A M O T T E  B L A N C 
D E  B L A N C S  B R U T
A . O . P.  C H A M P A G N E

 4 0 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

Un 
à ce prix-là, 

c’est 

Elégante robe or avec de � nes 
bulles, l’attaque est fraîche,

Un 
à ce prix-là, 

c’est 

* Prix différent. Voir prix et caractéristiques des autres variétés en magasin. En cas de réduction ou produit offert lié à l’achat de plusieurs produits, l’offre s’applique sur le moins cher des produits.
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Les experts peuvent reconnaître 
un vin les yeux bandés. 

Ici, vous pouvez les choisir 
les yeux fermés. 

Le Vinoscope

Chaque mois, le Jury Gourmet, composé d’amateurs 
et d’amoureux du vin, se réunit pour déguster une 
dizaine de vins à l’aveugle, dans le seul but de savoir 
si, oui ou non, ils conseilleraient ce vin à un ami. 

Cette sélection a su faire chavirer le cœur 
de tout notre Jury ainsi que celui des experts 
Bettane & Desseauve. Alors, attendez-vous à ce 
qu’ils fassent aussi chavirer le vôtre. 

1. La découverte des cépages.
2. La visite de grands vignobles.
3. Les accords parfaits entre mets et vins.
4. Les qualités organoleptiques.     

V O U S  V O U L E Z  E N  S A V O I R  D A V A N T A G E  S U R  N O S  V I N S  ?
Scannez ce QR Code et retrouvez 39 vidéos a� n de parcourir les vignes
et rencontrer nos producteurs autour de 4 grandes thématiques :
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 C L O S  L A  S O L E Y A 
B R U T  N A T U R E
A . O . P.  C A V A

 6 , 9 9 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 C H Â T E A U  L A N G L O I S  L’ E X T R A
A . O . P.  C R É M A N T  D E  L O I R E

 8 , 3 0 €   8 - 1 0 ° C

 C O M P L I C E S  D E  L O I R E 
L’ É V A N E S C E N T E
2 0 2 0
A . O . P.  M O N T L O U I S - S U R - L O I R E

 9 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 F R A S S I N E L L I  TR E V I S O  F R I Z Z A N T E
2 0 2 0
A . O . P.  P R O S E C C O

 9 , 9 0 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

 P É T I L L A N T  N A T U R E L 
L E  S P O N T A N É 
S A N S  S U L F I T E S  A J O U T É S
2 0 2 0
V I N  D E  F R A N C E 

 9 , 9 9 €   8 - 1 0 ° C

 CO RV E Z Z O
2 0 2 0
A . O . P.  P R O S E C C O  R O S É

 9 , 9 5 €   8-10°C

En� n ! O�  ciellement lancé � n 2020, 
le Prosecco rosé suit des règles 
d’élaboration identiques à celles 
du Prosecco DOC. Des chais modernes 
construits avec des matériaux 
écocompatibles, une centrale 
photovoltaïque et l’engagement
pour la durabilité environnementale
témoignent du respect continu 
de la famille Corvezzo pour la terre 
et ses fruits précieux. Une bulle parfaite 
pour l’apéritif.

 D O M A I N E  M O U I L L A R D
A . O . P.  C R É M A N T  D U  J U R A

 1 1 , 5 0 €   8 - 1 0 ° C

 Élu par le Jury Gourmet 

AGRÉÉ PAR LE JURY
MONOPRIX GOURMET

AVEC
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-30 %
AV EC L A  CA RTE.D È S  3 B O U TE I L L E S  AC H E TÉ E S

D U  1 7  S E P T E M B R E  A U  3  O C T O B R E *

S U R  U N E  S É L E C T I O N  D E  V I N S  D I F F É R E N T S  C H A Q U E  J O U R .

                  ,  LE PLUS GRAND MONOPRIX DE FRANCE LIVRÉ CHEZ VOUS.

   1. Flashez ce QR code.
   2. Commandez vos vins préférés en ligne.

   3. En Île-de-France, votre commande de vins livrée tous les jours 
   de 6h à 23h, même le dimanche, avec          .      

**

   1.
   2.

   
   de 6h à 23h, même le dimanche, avec          .      

* Les 19 et 26 septembre et le 3 octobre, uniquement pour les magasins ouverts le dimanche. ** Remise immédiate en caisse pour l’achat simultané de 3 bouteilles 
au choix, panachables ou identiques, sur une sélection signalée en magasin avec la Carte de � délité Monoprix. O� re non cumulable avec toute autre o� re ou promotion 
en cours. Voir conditions de la Carte de � délité en magasin ou sur MONOPRIX.fr.

L’offre du Guide Foire aux vins du 17 septembre au 3 octobre est disponible dans les magasins suivants : 
Paris : 21 av. de l’Opéra, 1er - 164 rue du Temple, 3e - 71 rue Saint-Antoine, 4e - 50 rue de Rennes, 6e - 47 bd Malesherbes, 8e - 56 rue de Caumartin, 9e - 70 rue du Faubourg du Temple, 11e - 166 av. Ledru-Rollin, 11e - 215 rue 
de Charenton, 12e - 237 av. Daumesnil, 12e - 31 rue du Départ, 14e - 2 rue du Commerce, 15e - 19 rue Linois, 15e - 76 rue Lecourbe, 15e - 340 rue de Vaugirard, 15e - 49 rue d’Auteuil, 16e - 53 rue de Passy, 16e - 25 av. des Ternes, 
17e - 129 rue des Dames, 17e - 32 rue du Poteau, 18e - 60 bis rue Marx Dormoy, 18e - Place des Fêtes, 19e - 13/15 av. de Secrétan, 19e - 133 rue de Belleville, 19e - 20 bd de Charonne, 20e - 131 av. Gambetta, 
20e - Banlieue : Asnières (3 rue de la Station, 38 av. de la Marne - 76/78 rue des Bourguignons) - Boulogne-Billancourt (5 rue Tony Garnier - 187 bd Jean-Jaurès) - Charenton-le-Pont - Chaville - Colombes - Issy-les-Moulineaux 
(57 rue du Général Leclerc) - La Garenne-Colombes - Le Chesnay (CC Parly II) - Le Vésinet - Malakoff - Meudon - Montreuil - Neuilly-sur-Seine (8/14 rue des Huissiers - 72 av. Charles de Gaulle) - Saint-Cloud - Saint-Germain-
en-Laye - Saint-Mandé - Versailles - Vincennes (44 rue du Midi) - Province : Annecy (65 rue Carnot) - Caen (45/49 bd Leclerc) - Lyon (7 rue de Cuire, 4e) - Marcq-en-Baroeul - Marseille (258 av. du Prado, 8e) - Nantes (2 rue 
du Calvaire) - Nice (42 av. Jean Médecin) - Villers-les-Nancy

MONOPRIX - SAS au capital de 78 365 040 € - 14-16, rue Marc Bloch - 92110 Clichy - 552 018 020 R.C.S. Nanterre - Pré-presse & Impression   - Imprimé en U.E. 2021. - 
Création . Après lecture, ne pas jeter sur la voie publique. GM

Tous les articles � gurant sur ce catalogue ont été commandés en quantité suf� sante pour répondre à votre demande. Si l’un d’eux était manquant, veuillez le commander auprès de votre magasin. 
Cet article ou un similaire vous sera fourni au prix de vente annoncé dans les meilleurs délais. Offres réservées aux particuliers pour tout achat correspondant aux besoins normaux d’un foyer.
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